experts-comptables

BOULANGERS - PATISSIERS - CHOCOLATIERS

DECOUVREZNOS OFFRES CONGUES
SPECIALEMENT POUR VOUS!
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DOCUMENT UNIQUE D’EVALUATION DES RISQUES PROFESSIONNELS
EN BOULANGERIE - PATISSERIE - CHOCOLATERIE

Toute entreprise employant

au moins un salarié, a l'obligation
d'établir et d’actualiser tous les ans,
son document unique d’évaluation
des risques professionnels.

Ce document a pour but d'identifier
les dangers, d’analyser les risques et
de définir les actions de prévention
pour limiter ces risques.

LES RISOUES SPECIFIOUES A VOTRE PROFESSION
MANUTENTION m SOMMEIL SECURITE

VOTRE DOCUMENT UNIQUE EST-IL ADECIA VOUS PROPOSE
CONFORME A LA LEGISLATION ?

PERMET-IL D'IDENTIFIER TOUS LES ETAPE 1:

RENDEZ-VOUS DANS VOS LOCAUX AVEC UN JURISTE ADECIA

RlSUUES PRUPRES A VUTRE M ETl ER Q Un juriste en droit du travail répertorie avec vous, sur site, les risques

spécifiques a votre entreprise.

- MEILLEURES GONDITIONS DE TRAVAIL

- FIDELISATION DE VOS COLLABORATEURS ETAPE 2:
.BIEN-ETRE AU TRAVAIL ETABLISSEMENT D'UN PROJET DE DOCUMENT UNIQUE

Nous établissons avec votre collaboration, un projet de document

unique d'évaluation des risques a votre entreprise.
SANCTIONS APPLICABLES EN \

y z ETAPE3:
CAS DE NON-CONFORMITE MISE A JOUR DU DOCUMENT UNIQUE
- Une reconnaissance facilitée de la faute inexcu- Nous établissons avec votre collaboration une mise a jour de votre
sable en cas d'accident du travail document unique chaque année a votre entreprise.
impliquant 'engagement de la responsabilité civile
de I'employeur,
- Une amende de 7500 € pour délit d’entrave du
fait du non:res.pect.d.e (oLl UG N Cette assistance juridique n'a pas pour but
document a disposition des i ) A
S , . d‘éluder ou de transférer le principe de
institutions représentatives du personnel, iy ,

responsabilité de l'employeur, lequel est

+ Une amende de 750 € pour délit d'entrave a I'action SAVU |R chargé de veiller a la santé et a la sécurité

de l'inspecteur du travail, des salariés placés sous son autorité.

+ Une amende de 1500 € pour défaut
détablissement ou d'actualisation du document,

- Des dommages et intéréts.



BOULANGERS - PATISSIERS - CHOCOLATIERS
PILOTEZ VOTRE RENTABILITE !

Votre conseiller connait parfaitement
votre métier et il maitrise les rouages
d’une gestion efficace.

Laissez-nous vous accompagner !

Nous vous donnerons les bons
indicateurs et vous prendrez
les bonnes décisions.

IDENTIFIONS ENSEMBLE VOS INDICATEURS CLES

FARINE, BEURRE, ENERGIE,

EMBALLAGES...
LES COURS ETLES PRIX BOUTIQUE SECONDAIRE,
EVOLUENT, QUELS SONT LEUR -
IMPACT SUR VOS PRIX DE MR
g VENTE AUTOMATIQUE,

| TOURNEES...

QUELLE EST LEUR RENTABILITE?

Sur la base de vos factures
d’achat des trois dernieres

années, nous analysons Sur la base de la comptabilité
I'évolution des co(its d’achat de votre entreprise et des

de vos matiéres premiéres informations que nous
principales et des colits prendrons auprés de vous,
d‘énergie et regardons I'im- nous déterminons la

pact sur la marge de votre rentabilité de vos tournées
établissement. (chiffre d'affaires, marge, colt

induits : véhicules,
vendeurs...) et/ou de vos
points de vente annexes
(dépot de pain, distributeur
automatique de baguettes...).

VIENNOISERIE, PAIN, \

PATISSERIE, SNACKING,
FORMULES DEJEUNERS...
QUELLE ESTLEUR MARGE
REELLE?

Sur la base de la comptabilité
et des informations que vous
nous transmettrez
(ingrédients, proportions, ...),
nous analyserons les marges
individuelles dégagées par
les produits que vous
souhaitez étudier (gateaux,
confiserie, pain spécial...).
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DECOUVREZ NOS FORMATIONS DEDIEES A VOTRE SECTEUR D'ACTIVITE
POUR DEVELOPPER VOS PERFORMANCES !

Nous n’avons pas votre savoir faire
mais nous savons comment vous
aider a mieux le valoriser!

ADECIA est un organisme de

formation référencé DATADOCK.
Par conséquent, les formations que
NouUs Vous proposons peuvent
donner droit a une prise en charge
totale ou partielle par votre OPCA.

MIEUX COMMUNIQUER POUR VALORISER
VOTRE ENSEIGNE ET MIEUX VENDRE
EN BOULANGERIE - PATISSERIE
8 JUILLET

NOTRE PRESTATION 2019

- Formation d'une journée dédiée aux
boulangers - patissiers - chocolatiers

- Formation préparée et animée par un conseiller-
formateur expérimenté dans votre métier

« Formation «inter-entreprises» d’'une journée,
a La Roche-sur-Yon, le lundi 8 juillet 2019

OBJECTIFS DE FORMATION

- Développer une relation de qualité avec tous ses
interlocuteurs

« Développer une aisance relationnelle avec ses
collegues (production, vente) et ses clients

« Echanger de fagon constructive entre la
production et la vente

« S'approprier une démarche commerciale
« Créer un échange valorisant

« Valoriser les propositions

« Gérer les objections

ENSEMBLE, DEVELOPPONS VOS COMPETENCES &

LA GESTION ET LE PILOTAGE D’UNE
BOULANGERIE - PATISSERIE - CHOCOLATERIE
(NIVEAU DEBUTANT)

NOTRE PRESTATION

- Formation sur-mesure, concue et animée
spécialement pour vous et votre entreprise

« Formation préparée et animée par un diplomé
d’expertise-comptable expérimenté dans votre métier

« Date et lieu a définir a votre convenance

OBJECTIFS DE FORMATION

- Lire, comprendre et analyser le bilan et le compte
de résultat de son entreprise

« Déterminer les indicateurs-clés de gestion

- Réaliser un pilotage autonome, régulier, fiable et
précis de sa boulangerie - patisserie - chocolaterie
sur la base des indicateurs de gestion prédéfinis

- Piloter précisément la rentabilité de son
commerce sur la base d'informations chiffrées
fiables et pertinentes

- Déterminer la rentabilité de son offre, produit par
produit (snacking, formules, pain, viennoiserie, ...)



